
 
 

Welcome to Restaurant Week 
August 24th – 30th, 2009 

 
LUNCH ­ $20.09 

Includes your choice of the Appetizers listed below. 
 

You may choose any of the Entrees on the Lunch Menu. 
(There is an additio Lump Crab Cakes.) nal charge of $5.00 for the Jumbo 

 

Dessert options are listed below. 
 

DINNER ­ $35.09 
Includes your choice of the Appetizers listed below. 

 

You may choose any of the Entrees on the Dinner Menu. 
(There is an additional charge of $9.00 for the  

Chinese Style Smoked Lobster and the Grilled New York Strip.) 

Dessert options  re listed below. 
 

a
 

Appetizer Selections 
Mixed Green Salad 

Caesar Salad 
Soup Du Jour 

 Heirloom Tomato and Melon Gazpacho 
Local Sweet Corn and Yellow Pepper Soup 

Fried Green Tomatoes 
 Charred Eggplant Sauce, Cherry Tomato‐Basil Compote 

 
Dessert Selections 

Vermont Goat Cheese Cheesecake Brulee 
Pistachio Croc ello Compote cante, Strawberry‐Limonc

Local Peach Crumble 
Toasted Almond Anglaise 
 Warm Chocolate Cake 

Spiced Blackberry Jam, Bit ersweet Chocolate Sauce t
 

No Substitutions or Sharing Please 
Restaurant Week Promotion Not Available With Other Dining Room Promotions 

 
Chef Owner ­ Jeff Tunks    Executive Chef ­ Brendan Cox  

Pastry Chef – JJ Minetola 
 

1401 K Street, NW Washington, DC 20005 
202.216.5988  www.dccoast.com 


	Pastry Chef – JJ Minetola  1401 K Street, NW Washington, DC 20005

